Rise SUPERPROMO JANUARI

together
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S ¢ Schenk jouw klant
\ N *” sevoel op koude dagen. Onge

\ OE heerlijke focacciabroodjes,
WARMSTE gemaakt van fijne Italiaanse

tarwebloem en verrijkt met extra
B E ET vierge olijfolie, zijn de perfecte
snack voor deze winterse periode.
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5001992

100 g- 14 x 10cm

16x4 ST/KRT PCS/CRT — 48 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C - 30'

BAKKEN | CUIRE 200°C - minder dan/moins que 3'
GRILL | GRILL 220°C - 3'-5'

AFGEBAKKEN| ENTIEREMENT CUIT
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Lalorraine Lalorraine La Lerane
2103107 Bakﬁg passiont 2504280 Baking passiot 5002000 Bakmﬂ passiov
HALF STOKBROOD WIT 27 VGB WORSTENBROOD KOB
DEMI BAGUETTE BLANCHE 27 PC PAIN SAUCISSE PAC

27CM—-125G 169G 90G

50 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL 90 ST/KRT PCS/CRT — 44 KRT/PAL CRT/PAL 3X24 ST/KRT PCS/CRT — 64 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C - 15’ ONTDOOIEN | DECONGELER 30” ONTDOOIEN | DECONGELER 30’

BAKKEN |CUIRE 180°C—-14 - 16’ BAKKEN|CUIRE 170°C-30 - 32’ BAKKEN|CUIRE 170°C—17 - 19’
VOORGEBAKKEN|PRECUIT KLAAR OM TE BAKKEN | A CUIRE KLAAR OM TE BAKKEN |A CUIRE
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Lalorraine | iaiomane SRR LRy

* Promoties zijn niet cumulatief met andere promoties.



Rise SUPERPROMO JANVIER

together
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Offrez a vos clients un sensation
\ . chaleureuse par ces temps froids.
* -

\ Notre délicieux pains focaccia a
£ base de farine de blé italienne de
BOUCHEE qualité et enrichie en huile d’olive
CHAUDE extra vierge, constituent a , eux
& CROUSTILLANTE seuls, une parfaite collation pour
cette période hivernale.

5001992

& CROUSTILLANTE,

100 g- 14 x 10cm
16x4 ST/KRT PCS/CRT — 48 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C - 30'

BAKKEN | CUIRE 200°C - minder dan/moins que 3'
GRILL | GRILL 220°C - 3'-5'

AFGEBAKKEN| ENTIEREMENT CUIT
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laLoraine laLorraine laLorraine
2103107 Bakﬁg passiont 2504280 Baking passiot 5002000 Bakmﬂ passiov
HALF STOKBROOD WIT 27 VGB WORSTENBROOD KOB
DEMI BAGUETTE BLANCHE 27 PC PAIN SAUCISSE PAC

27CM—-125G 169G 90G

50 ST/KRT PCS/CRT —32 KRT/PAL CRT/PAL 90 ST/KRT PCS/CRT — 44 KRT/PAL CRT/PAL 3X24 ST/KRT PCS/CRT — 64 KRT/PAL CRT/PAL
ONTDOOIEN | DECONGELER 22°C - 15’ ONTDOOIEN | DECONGELER 30” ONTDOOIEN | DECONGELER 30’

BAKKEN |CUIRE 180°C—-14 - 16’ BAKKEN|CUIRE 170°C-30 - 32’ BAKKEN|CUIRE 170°C—17 - 19’
VOORGEBAKKEN|PRECUIT KLAAR OM TE BAKKEN | A CUIRE KLAAR OM TE BAKKEN |A CUIRE

¥ ® & &
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Lalorraine | iaiomane SRR LRy

* Les promotions ne sont pas cumulatives avec d'autres promotions.



